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Apéritif Poissons chauds :
- Le plateau de 54 t0asts Variés........coceeeerieeniienieenieeieesiens 38.50 € - Lachartreuse de merlu aux éclats de gambas, beurre blanc au
-Le p|ateau de 24 0ASTS VAII@S ..o 20.50 € CrémMant d’AlISACE ... 16.90 €/pers.
- Les mignonettes de paté en crolte « médaille d'or» .. 2.50 €/piece - Le filet de saumon d'Islande poélé
- Les briochettes « rillette de saumon » et son jus al’orange ......oceeieeiiinienie 16.50 €/pers.
ou «rillette de POUlEt » .......c.ceivieiciciiieecee 3.30 €/piece - Lefilet de bar et sa brochette de gambas,
- Les verrines de foie gras maison sur jUS QUX CrUSTACES e 19.50 €/pers.
lit de poires aux épices de NO&l...........cccocvvveveveerinanns 3.50 €/piece  Nos poissons sont accompagneés de riz basmati et petits [égumes
- Le pain long farci a I'alsacienne (pain aux fruits secs, comtg, .
jambon Forét Noire, salami, fromage) .........cccceeveeiieniennnns 36.75 € Viandes chaudes :
- Le civet de chevreuil, chou rouge confit, spaetzlés « maison »,
Entrées froides : (résentées sur plat pommes aux airelles.............. e 16.50 €/pers.
- Le saumon grawlax  la norvégienne et - Le grenadin de veau aux morilles..........ccccoeeieiiiiiinennnn. 20.50 €/pers.
son crémeux d'avocat 13.50 €/pers - Le supréme de pintade aux pommes, noisettes et chataignes,
e o ) " sauce aux effluves de vin chaud .........cccoeoiiiiiici, 15.90 €/pers.
- Le foie gras de canard et son chutney de coing....... 16.50 €/pers. . A :
, ) - Le médaillon de chapon farci « a la royale » (foie gras),
- L'entremet foie gras au confit de canard aux figues Us aU binot Noir 18.90 €/pers
(NOUVEAUTE 2023) .....eeoevveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseoreeenee 13.50 €fpers.  JU>aupInotnoir........ e e s 90 €/pers.
La terri franée d | clat Nos viandes (sauf le civet) sont accompagnées de léqgumes frais +
- Laterrine safranee de meriu aux eclats spaetzIlés « maison » OU gratin de pommes de terre
de gambas et chorizo ........c.cccoeiiiiiiiiiii 12.50 €/pers.

Entrées chaudes : (Caution des cassolettes en terre cuite : + 2 €)

. Fe 0 A5
- Le gratin de Saint jacques et gambas aux petits légumes, sauce ‘\E';: Wi
EWUIZEFAMINET ..ottt 15.50 €/pers. g prg
- La cassolette de gambas et gnocchis aux cépes....... 12.90 €/pers. A - A S
- La cocotte de loup & la biscayenne .............cccccouee... 12.50 €/pers. 2 B .
Nos entrées chaudes sont accompagnées d’une petite salade fine S 2 2 Z
@ * \As —
8.~ 7 D\ 7 D\ v A
I I
a % 4
\; N —

Notre rayon traiteur
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Le Comploir. du Tradleur

- La fameuse tourte a la volaille, aux cépes et aux éclats de foie - Le saumon « Islande » fumé « maison »

gras (2, 4, 6, 8 PErsONNEs)........oocoovviiiiiiiniiiiniii, 9-00 €/PETS. 4 sel de GUAANAE ...vvooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 7.50 €/100 gr
- Notre pate en croﬂlte vigneron (disponible en 2-4-6-8 et 10 -5aUCE MONIIIES ..o 6.50 €/100 gr
personnes) viande d’AlSace..........cccuveiiieriieiiieeieee 6.50 €/pers. -

-5auUCe fOrestiere ....oovvviieiiiie e 4.50 €/100 gr

(Paté maison « pur beurre», recette authentique depuis 1974) . )
. . - Foie gras de canard maison « Extra France »
- Le jambon en croGte « pur beurre» ..........cccceevennnen. 7.00 €/pers.

- Le filet de beeuf Wellington en crodte, farce aux champignons et ala coupe (gelée au gewurtz OFFERT) ......cccvvueeunne 18.50 €/100 gr

AU FOIR GraS...vivrereriieieieieieieieieisist st 49.50 €/kg - Le bocal de foie gras de canard « maison » 180 gr

- Nos spaetzlés faits maison(a2 ceufs frais de la ferme au kg)... 12.50 €/kg (Id€€ CAUCAU) .....vvveeeeeeeeeeeeee e 34 €

\\\%/L REVEILLON DE LA SAINT SYLVESTRE 2022/2023
\/ Le grand buffet « entrée » A\Ll
\\/\\// A Le foie gras de canard « maison » et son chutney de coing 2V, \#//
\/ & ~ La terrine safranée de merlu aux éclats de gambas et chorizo ] ‘ \\//
% § Le saumon d'Islande fumé « maison » ’ \//
= N La verrine de houmous aux crevettes thai A
= d t - Le roti de veau aux épices douces - ‘ \/\/
A Le rosbeef aux épices Marengo ‘ \//
~ Le jambon fumé « maison » ~
~ Les 4 crudités du moment ~
Le plat chaud '
Le supréme de pintade aux pommes, noisettes et chataignes
Sauce aux effluves de vin chaud
Petits légumes et spaetzlés « maison »
- Fromage \ -
Le plateau de 4 fromages frais et affinés de France
s Soupe a l'oignon OFFERTE S
AAAA Prix du menu : 39.90€/personne TTC AAAN
(Commande minimum pour 10 personnes)
AN Si moins de 10 personnes : 45 €/personne TTC ANy

Livraison possible du buffet de la Saint Sylvestre le 31.12.2022 entre 16h et 18h pour une commande minimum de 20 personnes.
Forfait livraison entre 40 € et 60 € selon le secteur dans la limite de 20 km
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NOTE : tous les plats sont a réserver AVANT le 15 décembre 2023.
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soit en téléphonant au 03.89.76.71.61

———— SIRET 4015750710001 soit par mail a : gourmetservice @free.fr —
— 40157507100014 . :
— APE 56217 soit dans nos locaux : 5o route de Wuenheim 68360 SOULTZ




